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Forretter

Fisk og Skalldyrtallerken

Ishavsrgye og Marinert @rret, Kamskjell

og Scampi servert pa seng av Basilikumsalat kr 110,-
Ovnsbakt Kamskjell og Scampi

Mild Selleripuré, Hvitlak og Beurre Blanc

Nystekt couvertbrad kr. 98,-

Hummerkremsuppe

Med Hummer, Kjgrvel og Cognac.

Couvertbrad kr.125,-
Hovedretter

Lutefisk med Ertepurre

Baconfett og Mandelpoteter kr. 385,-
Nydampet Pinnekjoatt

Hjemmelaget Kalrotpurré, pinnefett kr. 385,-
Svineribbe med Radkal og svisker kr. 345,-
Juletallerken med Pinnekjgtt

og Svineribbe kr. 395,-

Prisene ovenfor inkluderer 2 ganger servering av hovedrett

Pannestekt Breiflabb Medaljong
Dampet Spinat og Grennsaksrapsodi
Duchesse poteter, Skalldyrkremsaus kr. 255,-

Oksemedaljong av Indrefilet
Sopp og Radlgkskompott, Frisk smgrdampet
Asparges, Pommes Dauphin og Balsamicosaus kr. 248,-

Desserter
Riskrem med Jorbzersaus kr. 84,
Multekrem med Krumkake kr. 104,-
Varme Marinerte Multer
med Is og Krumkake kr. 114,

Karamell og netterkurv
Fylt med marinerte Frukter
Sorbet og vaniljekremis kr. 125,-

Var Anbefaling:

Varm Julebuffet

Pinnekjgtt, Lutefisk og Svineribbe,
samt en stor dessertbuffet

med Karamellpudding, Riskrem,
Multekrem, julekaker, frukter,
sjokolademousse og dessertkake

KUN kr. 575,-

(minimum 25 pers)

Kaffe/te, kr. 35,-
Blomster/ lys/ lokale, kr. 25,-

Priseksempler drikkevarer:

Glagg, kr. 62,-
Musserende vin, kr. 64,-
Husets rgdvin, kr.285,-
Husets Hyvitvin, kr.285,-
Pils, kr. 55,-
Julegl, kr. 65,-
Mineralvann, kr. 36,-
Linie akevitt, kr. 66,-
Genever kr. 66,-
Cognac fra kr. 68,-
Likar fra kr. 58,-

Overtid etter kl. 01.00: kr. 30,- pr time pr gjest,
mulighet for bar/dans til 02.00, ute til 02.30

Faktura vil veere palydende det antall som
bekreftes 48 timer fgr arrangementet.
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Veiten 3 5012 Bergen

TIf. 55553120
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